
 

 

Portion Dorbaum Spargel  

mit Hollandaise, zerlassener Butter und Neuen Kartoffeln 

21,50€ 

 

Dazu: 

Rührei 4,50€ 

Zweierlei Schinken 7,50€ 

Schweinerückenschnitzel 6,50€ 

Kalbsmedaillon 10,50€ 

Lachsforellenfilet 9,50€ 

 



  Suppen: 
 
 1.  Süßkartoffelsuppe  
  mit Balsamico-Lauchragout  
  7,50€  vegetarisch 
 
 2.  Perlhuhnessenz mit Kräuterklößchen  
  7,50€ 
 
  Vorspeisen: 
 
 04. Gratinierter Ziegenkäse mit Feldsalat, 
  Rote-Beete-Carpaccio und Balsamicodressing  
  12,50€  
 
 05. Jahreszeitlicher Blattsalat mit gebratenen Champignons 
  10,50€  
 
  Regionales: 
 
 06. Kartoffelrösti mit Matjestatar 
  und Blattsalat  
  21,50€ 
 
 07.  Bunter Salatteller mit Kräuter-Joghurtdressing 
      und gebratener Hähnchenbrust  
  16,50€ 
 
 08.  Wildburger (aus 100% Wildfleisch) 
  mit Camembert, Preiselbeer-BBQ-Sauce, 
      Blattsalat und Kartoffelecken  
  23,50€   
 
 09. Rauchlachs-Burger 
  mit Wasabi-Mangosauce, Blattsalat und Kartoffelecken 
  23,50€ 
 
 10.  Spinatnocken mit Rahmchampignons 
  und Blattsalat  
  19,50€ vegetarisch 
 



 Hauptgänge: 
 
 13. Gebratener Zander und Riesengarnelen  
  mit Krustentiersauce, Bandnudeln und Blattsalat  
     32,50€ 
  
 14.  Kalbsmedaillon mit Parmesanhaube, Portweinsauce, 
  
  Spitzkohl und Kartoffelkrapfen  
  31,50€ 
 
 15. Gebratene Kalbsleber mit karamellisierten Apfelspalten,  
  Röstzwiebeln und Bratkartoffeln  
  28,50€ 
 
 16. Rinderhüftmedaillons mit Kräutertomaten, 
  Frühlingslauch und Kroketten  
  30,50€ 
 
 17. Krosser Spanferkelrücken mit Morchelrahmsauce,   
   gebackenen Schwarzwurzeln und Kartoffelpüree  
  29,50€ 
 
 18.  Quittenravioli mit Rotweinschalottensauce und Blattsalat 
  21,50€ vegetarisch 
   mit gebratener Barbarieentenbrust 
  33,50€ 

 
 
 

 
 
  Dessert: 
 
 23. Schokoladenkuchen, Vanillecreme und Rhabarber 
  7,50€ 
 
 24. Herrencreme  
  7,00€ 
 
 



 
 
 

 
--EMPFEHLUNGSMENÜ-- 

 
 
 
 
 

Warmer Spargelsalat mit Kräuterdressing, 
Ruccola und Kernschinken 

14,50€ 
 

* 
 

Spargelcremesuppe 
mit zweierlei Spargel 

07,50€ 
 

* 
 

Gebratene Maishähchenbrust mit Safranrisotto, 
 und grünem Spargel  

30,50€ 
 

* 
 

Dessertteller 
07,50€ 

 
 

4 Gang 54,00€ 
3 Gang (ohne Vorspeise) 39,50€ 

3 Gang (ohne Suppe) 46,50€ 
 
 
 

 



 WEISSWEINE    
  

    
2021  Riesling, “Alte Reben“ trocken    

Weingut C Loewen - Mosel  
 

2021 Grauer Burgunder, Eichstetter,  
 QbA   trocken    
 Weingut Kiefer - Baden  
 
2021 Weißburgunder & Grauburgunder,   
  
 ´Lokalmatador´ 
 Weingut Hammel & Cie     trocken 

Pfalz 
 

2021 Silvaner, Julius Spital   trocken     
 Franken 
 
 
 

 ROSÉWEINE      
        
 
2021 WEGGEFÄHRTEN   
 Rosè  halbtrocken 

Weingut Hammel & Cie 
Pfalz,   

  
2021  Schmetterlinge im Bauch, Rosécuvée    halbtocken 
  
 Weingut Kiefer - Baden 



Spätburgunder, Dornfelder, Cabernet Carol, 
Cabernet Mitos. 
 

ROTWEINE      
 

 
 

2020 Trollinger,   
 vom Weinsberger Tal   fernherb    
 Württemberg 
 
2019 Spätburgunder, Kaiserstuhl,  
 QbA halbtrocken    
 Weingut Kiefer - Baden 
 
2021 Primitivo,  TANK No32   trocken     
 Appassimento 
 Puglia - Italien 
 
2021 Lacrimus Apasionado trocken     
 Tempranillo  
 Rioja Baja - Spanien 
 
2019 Merlot, Welmoed    trocken     
 Südafrika, Stellenbosch 

 
2021 WEGGEFÄHRTEN   
 Rotweincuvèe halbtrocken 

Cabernet Mitos, Portugieser, Dornfelder 
 Weinhaus am Wißberg - Rheinhessen 
 

Alle Weine: 
Glas    0,20l  07,30€ 
Flasche  0,75l  25,50€ 


